
 

 

 

Ischitan Rabbit Delights 
Tradition and Flavor 

 
 Provola cheese fondue, courgettes alla scapece (with 

mint and vinegar), garlic crumble 
 
 
 

Fettuccine with rabbit sauce 
 
 
 

Ischia-style rolled rabbit 
 
 

Dessert 
 
 

Price: 75 € per person 
 



 

 

 

Treasures of the Sea 
A Journey Through Marine Flavors 

 
Toasted oat bread, creamed salt cod, fruit gastrique, 

mixed salad with honey vinaigrette 

 

Linguine with cuttlefish julienne, black 
sesame cream, tomato pesto 

 

Catch of the day, potato mayonnaise, 
citrus reduction, black lemon dust 

 

Dessert 

 

Price: 90 € per person 

 



 

 

 

Green Essence 
Vegetarian Creativity 

 
Tomato gazpacho, tomato tartare, friggitelli peppers 

and toasted bread 

 
 

Beetroot and lemon grass risotto, vegetable 
reduction, almond cheese, bay leaf extract 

 
 

Grilled lettuce, cream of black lettuce, sea 
lettuce sauce 

 
 

Dessert 
 
 

Price: 65 € per person  



 

 

 

Coniglio all’Ischitana 
Tradizione e Sapore 

 
Fonduta di provola, zucchine alla scapece e 

crumble all’aglio 

 

 

Fettuccine al sugo di coniglio 

 

 

Rollé di coniglio all’ischitana 

 

Dessert 

 

Prezzo: 75 € per persona 

 



 

 

 

Tesori del Mare 
Viaggio tra i Sapori Marini 

 
Crostone di pane d’avena, baccalà 

mantecato, Gastrique di frutta, misticanza 

con vinaigrette al miele 

 

Linguine con julienne di seppia, crema di 

sesamo nero e pesto di pomodoro 

 

Pescato del giorno, maionese di patate, 

riduzione di agrumi e polvere di limone nero 

 

Dessert 

 

Prezzo: 90 € per persona 

 



 

 

 

Verde Essenza 
Creatività Vegetariana 

 
Gazpacho di pomodoro, tartarre di 

pomodoro, friggitelli e crostoni di pane 

 

 

Risotto alla barbabietola e lemon grass, riduzione di 

verdure, formaggio di mandorle, estratto di alloro 

 

 

Lattuga alla brace, crema di lattuga nera, salsa di 

lattuga di mare 

 

 

Dessert 

 

Prezzo: 65 € per persona 

 


